
PER COMENÇAR (PLATS PER COMPARTIR)
GOTET DE CREMA DE CARBASSA AMB TOC DE LA XEF

AMANIDA DE MONIATO AMB FORMATGE FETA I  LLAGOSTINS
CROQUETES DE CARN D’OLLA

ALBERGINIES ARREBOSSADES AMB MEL

PLATS PRINCIPALS (A ESCOLLIR)
POLLASTRE ROSTIT AL FORN AMB LA SEVA SALSETA

MANDONGUILLES AMB SAMFAINA
COMBINAT DE BOTIFARRES

HAMBURGUESA DE VEDELLA AMB FORMATGE GRATINAT
LASSANYA DE VERDURES AMB SALSA DE CEPS

DAURADA SENCERA A LA BRASA
MELOS DE XAI  AMB SALSA DE ROSTIT (+6€ )
F ILET DE VEDELLA KM.0 A LA BRASA (+10€ )  

POSTRES  (A ESCOLLIR)
SEL ·LECCIÓ DE POSTRES CASOLANS

VI NEGRE,  BLANC O ROSAT D.O.CATALUNYA
AIGUA I  GASOSA

PA

MENUS GRUPS

30€

MENU QUEIXANS
A ESCOLLIR PLAT PRINCIPAL



PER COMENÇAR (PLATS PER COMPARTIR)
GOTET DE CREMA DE CARBASSA AMB TOC DE LA XEF

AMANIDA DE MONIATO AMB FORMATGE FETA I  LLAGOSTINS
CROQUETES DE CARN D’OLLA

ALBERGINIES ARREBOSSADES AMB MEL
CASSOLETA GUISADA DE BOLETS VARIATS

PLATS PRINCIPALS (A ESCOLLIR)
POLLASTRE ROSTIT AL FORN AMB LA SEVA SALSETA

MANDONGUILLES AMB SAMFAINA
COMBINAT DE BOTIFARRES

HAMBURGUESA DE VEDELLA AMB FORMATGE GRATINAT
LASSANYA DE VERDURES AMB SALSA DE CEPS

DAURADA SENCERA A LA BRASA
MELOS DE XAI  AMB SALSA DE ROSTIT (+6€ )
F ILET DE VEDELLA KM.0 A LA BRASA (+10€ )  

POSTRES  (A ESCOLLIR)
SEL ·LECCIÓ DE POSTRES CASOLANS

VI NEGRE,  BLANC O ROSAT D.O.CATALUNYA
AIGUA I  GASOSA

PA

 

MENUS GRUPS

34,00€

MENU URTX
A ESCOLLIR PLAT PRINCIPAL



PER COMENÇAR (PLATS PER COMPARTIR)
GOTET DE CREMA DE CARBASSA AMB TOC DE LA XEF

AMANIDA DE MONIATO AMB FORMATGE FETA I  LLAGOSTINS
CROQUETES DE CARN D’OLLA

ALBERGINIES ARREBOSSADES AMB MEL
CASSOLETA GUISADA DE BOLETS VARIATS

VIRUTES DE PERNIL D’ENCEBELL AMB PA DE COCA

PLATS PRINCIPALS (A ESCOLLIR)
POLLASTRE ROSTIT AL FORN AMB LA SEVA SALSETA

MANDONGUILLES AMB SAMFAINA
COMBINAT DE BOTIFARRES

HAMBURGUESA DE VEDELLA AMB FORMATGE GRATINAT
LASSANYA DE VERDURES AMB SALSA DE CEPS

DAURADA SENCERA A LA BRASA
MELOS DE XAI  AMB SALSA DE ROSTIT (+6€ )
F ILET DE VEDELLA KM.0 A LA BRASA (+10€ )  

POSTRES  (A ESCOLLIR)
SEL ·LECCIÓ DE POSTRES CASOLANS

VI NEGRE,  BLANC O ROSAT D.O.CATALUNYA
AIGUA I  GASOSA

PA

MENUS GRUPS

38,50€

MENU FONTANALS
A ESCOLLIR PLAT PRINCIPAL



PLAT COMBINAT AMB:
MACARRONS XL AMB LA SALSA A PART

BOTIFARRÓ DEL BERGUEDÀ O ESCALOPA AMB PATATES  
(A ESCOLLIR AMB ANTEL ·LACIÓ)

TOMAQUETS CHERRY AMB OLI  I  SAL

POSTRES (A ESCOLLIR)
IOGURT NATURAL 

O
GELAT

AIGUA
PA

MENUS GRUPS

19,50€

MENU PER LA MAINADA



PATATES BRAVES AMB EL NOSTRE ROMESCO
3.00€  /  PERSONA

PA DE COCA DE FOLGUEROLES AMB PERNIL IBÈRIC
5.00€  /  PERSONA

TRUITA DE PATATES AMB CEBA CARAMELITZADA
2.50€  /  PERSONA

TORRADETA D'ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA
3.00€  /  PERSONA

FOIE MICUIT AMB MELMELADA DE FIGUES
4,00€  /  PERSONA

CANELÓ DE ROSTIT AMB SALSA DE CEPS
3.50€  /  PERSONA

BROQUETA DE MOZZARELLA AL PESTO AMB TOMÀQUET CONFITAT
3.00 / PERSONA

GAMBETES PICANTONES
4.50 / PERSONA

MENUS GRUPS

ALTRES ENTRANTS



EN BASE AL MENU OFERTAT ES PODEN FER TOTS ELS CANVIS I  AMPLIACIONS QUE
EL CLIENT CONSIDERI .

EL NÚMERO DEFINIT IU DE COMENSALS S 'HAURÀ DE CONFIRMAR UNA SETMANA
ABANS DE L 'ESDEVENIMENT,  AIXÍ  COM ELS PLATS PRINCIPALS ESCOLLITS.  

AQUEST NUMERO DEFINIT IU NO PODRÀ SER MODIFICAT DESPRÉS D’AQUEST
PERÍODE COBRANT AIXÍ  LES POSSIBLES ANUL•LACIONS. 

PER GAUDIR DE LA SALA EN EXCLUSIVA, HI  HA D’HAVER UN MINIM DE 50
COMENSALS. EN EL CAS QUE NO S’ARRIBI  A AQUEST NOMBRE, ES PAGARÀ UN

IMPORT DE 10,00€  PER PERSONA QUE FALTI  PER ARRIBAR AL MINIM DE 50
PERSONES. 

ES POT DISPOSAR D’UNA SMART TV DE 72" ON ES POT PROJECTAR I  POSAR
MÚSICA AL GUST DEL CLIENT.  

ELS ESDEVENIMENTS DE  DIA  TENEN HORA DE MÀXIMA DE SORTIDA  A LES 18:30  
ELS ESDEVENIMENTS DE  NIT  TENEN HORA MÀXIMA DE SORTIDA  A LES  00:00

PAGAMENTS
ES REALITZARÀ UNA BESTRETA DE 200€  PER CONFIRMAR L ’ESDEVENIMENT.

LA RESTA DE LA FACTURA ES PAGARÀ EL MATEIX DIA.

AQUEST PREU NO INCLOU:
REFRESCOS, CERVESA NI  CAFÈ

COPES NI  COMBINATS (ES RECOMANA PAGAR SEGONS CONSUM)
 MUNTATGES ESPECIALS

MATERIAL DE LLOGUER SOBRE CATÀLEG
DECORACIÓ FLORAL

MENUS GRUPS

A TENIR EN COMPTE


